
 
 

 
 

 
 
 
 

 
暮らしのお困りごとご相談ください 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ＣＭでも取り扱っている リンナイ ガス衣類乾燥機「乾太くん」のご紹介！！ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

メリット 

 

 

 

 

 

 
 

詳しくは「ガス衣類乾燥機：特徴―リンナイ」を検索してご覧ください。 

      当社で無料お見積もりが出来ますので、お気軽にご相談くださいませ        

２月は９日、３月は８日の第２日曜日が定休日になります。水道・

ガス器具の修理・トラブル等につきましては、今まで同様に緊急

対応をしておりますのでお電話にて承ります。 

水・熱・米・くらしのパートナーショップ通信令和２年 2 月号 ＮＯ.８０ 

く
ら
し 

●住宅リフォーム（システムキッチン・システムバス・

洗面台・トイレ・サッシ・塗装・屋根・増築等）●雨漏り

●換気扇（台所・床下）●照明取替え●断熱・遮熱●床張

り替え 

米 

●自社精米 ●玄米店頭販売 ●無洗米 

●製粉加工（米粉・玄米粉・きな粉等） 

●水漏れ修理●ミウラ軟太郎ソフティナ 

●蛇口交換 ●ＯＳＧ電解水素水 

●排水詰り ●タカギ蛇口一体型浄水器・還元水素水 

●浄化槽施工管理●打抜き井戸工事●家庭用ポンプ 

水 

●ＬＰガス販売（一般家庭用・工業用・業務用） 

●給湯（ガス・電気・灯油） 

●温水床暖房・ガスファンヒーター・ガス衣類乾燥機 

●太陽熱温水器・太陽光発電・蓄電池 

熱 

 

「家事ラク」、「時短」を体験しませんか？ 

私だけのガス衣類乾燥機をあなたのお家に 
「だから清潔 そして安心」 

◎1 回の乾燥コストは 5 ㎏で６３円、１カ月毎日使っても約 1,950 円と経済的に使えます。 

◎大容量のドラムで、ガスならではの強い温風をたっぷり送り込みながら乾燥させるので、 

繊維が根元から立ち上がり、快適に仕上がります。  

◎雨の日はもちろん、花粉の季節や黄砂・PM2.5 などの大気汚染が気になる日のお洗濯や 

赤ちゃんの衣類乾燥にも安心。 

 

 

 

 

各お客様のガス設備

は、法律で４年に一

度、安全点検が義務

付けられています。 

 

お客様の御都合で携帯や家の
電話番号を変更された際は連
絡を頂けると助かります。 

点検後に書類にご記名、ご捺印を頂

きます。事前に何らかの形でご連絡

をさせて頂きますので、ご協力をよ

ろしくお願いいたします。 

https://1.bp.blogspot.com/-CdzqrI3ie7A/WUJG1CjPuWI/AAAAAAABE0Q/dnJSD_xuO7oGgnkdcsvrkD6xkt5HeJTvQCLcBGAs/s800/komatta_woman2.png


米粉を使用したレシピのご紹介(^^♪ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

役に立つかもしれない豆知識コーナー 

      お米でホッカイロを作ってみる 

手のひらサイズの巾着袋にお米を入れて電子レンジで１~２分程温めるだけで、約３０分程暖かさが持続します。再利用が可能なので、

繰り返し電子レンジで温めましょう。お腹が空いたら、お米を取り出してお粥にしてみるのも良いかもしれません。 

      洗濯するときに柔軟剤がなくて困った時には、リンスを代用で使える 
柔軟剤の主成分は「陽イオン系界面活性剤」で、リンスにも含まれているため、水やぬるま湯でとかしてから洗濯に使うと衣服がふん

わり仕上がります。リンスの量を多く混ぜてしまうと、ベトベトになってしまうようなので、注意してください。また、シルクやウー

ルなどの動物性の繊維とは特に相性がよく、縮んでしまったセーターを復活させる役割もあるようです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

玉井 
産業 

砥部町 

伊予鉄 
森松営業所 

約 150ｍ 

水・熱・米・くらしのパートナーショップ                 

玉井産業株式会社         
定休日 第２日曜日  松山市森松町 650-1 

            TEL 0120-39-0065 

キャッシュレス決済 Ｐａｙｐａｙ を導入しました。 

☆ご来店時のみの支払いでご利用いただけます。 

 

 

 ①豚ロース肉を半分の長さに切

り、しいたけは石づき（軸の先端の

硬い部分）を取り除き、軸はみじん

切りにし、傘は飾り切りにする 

---------------------------------------------

- 
②えのきは根本を取り除いてほぐす 

豆腐を４等分に切る 

長ネギを斜めに切っていく 

--------------------------------------------- 

③豚ひき肉に★の分を加えて練

り、しいたけの軸のみじん切りを

加えて混ぜる。 

④鍋に□の分を入れて煮立て、沸

騰したら③を６個に分け、それぞれ

を丸めて入れる。 

再度沸騰したら、きのこ類、長ネギ

を入れる 

-------------------------------------------- 

⑤豚ロース肉に米粉をまぶして、鍋

に入れ、２~３分煮たらしゅんぎく、

豆腐を加えてさっと煮る 

豚ときのこの米粉とろみ鍋（２~３人前） 
～材料～ 

〇豚ロース薄切り １００グラム 

〇豚ひき肉    １００グラム 

〇しいたけ    小４枚 

〇えのき     １/２パック 

〇しゅんぎく   １/２束 

〇米粉      大さじ２ 

〇豆腐      １／２パック 

〇長ネギ     １／２本 
------------------------ 
★酒   小さじ 1 

★みりん 小さじ１ 

★米粉  小さじ２ 

★塩   少々 
------------------------ 
□だし汁  ８００ｍｌ 

□みりん  大さじ１と１/２ 

□醤油   大さじ１/２ 

□塩    小さじ１/３ 

□すりおろししょうが 少量 

https://4.bp.blogspot.com/-_ZJ27x1sNOo/UgSMElOMnEI/AAAAAAAAW7k/HIurBOUIaoY/s800/food_nabe.png
https://www.irasutoya.com/2019/03/blog-post_54.html

